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I rispetto per

la materia prima e stato
i nostro credo fin dal
prinepio.

Da li in poi, abbiamo
sempre inseguilo

. . o ¥
soltanto i nostri sogni.

el D






wed. PEr Nol, tutto
inizia da qui: il mare. Senza
di esso, nulla di tutto questo
esisterebbe.

exreu. lanostraesperienza
non si fonda solo sulle
eccellenze del nostro territorio
Veneto, ma ¢ da qui che
partiamo a raccogliere i frutti
delle nostre ricerche.

@o—oo—i comece una vera

passione, si €sprime attraverso
una tecnica ancestrale di
cottura, dove il fumo ci
permette di conservare gli
ingredienti.

Leu: brezzavitale che
inebria i nostri sensi: ci lascia
liberi di viaggiare, trasportati
da profumi e fragranze.



Spaghettino freddo €44.00
lucerna, mazzancolla, salsa pistacchio di Bronte '/, porz. €28,00
con acqua di capperi di Pantelleria

Colori del mare €52,00
“percorso di 8 crudi”

Ricciola cruda... alla brace €48,00
pesto di prezzemolo, patata al fumo,

aceto di prugne e salsa di acciughe

Nature di branzino €44,00
acqua di pomodoro, olio al basilico

e crosta di pane

Crudo di scampi apezzo €800

all’olio e limone, erba cipollina

Ostriche alla carta

1

d

tipasti cru
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Mareg'giata. 23923
mazzancolle, latte di cappe lunghe cotte alla brace,
polipo, alici, triglia, insalata di alghe ¢ mandorle

Capasanta dorata

sogliola alla mugnaia, salsa di barbe di capasanta,
succo di beverasse e limone

Scampo al burro di noci

mela, cannella, ceviche di scampo

Brodo di razza

pesci di scoglio marinati, hummus di fagioli neri,
green curry di erbe, ragu di seppie,

foglie all’aceto di lamponi

Insalata calda al vapore

crostacet, pesci di scoglio, verdure dell’orto,
maionese e pesto al basilico

€48.,00

€46.,00

€55,00

€48.,00

€52,00

Antipasti caldi



Risotto di brodo di segpia bianca

riduzione al gewiirztraminer, crudo di scampi,
succo di busara di scampi e kiwi marinato

Linguina al succo di masanete

canestrelli, ceviche di granchio, cocco e lime

Spaghetto alla chitarra

pesto di sarde in saor, succo di bigoli in salsa,
sarde alla brace

Bottoni di zuppa di pesce
vongole al sake, calamaretti dorati, salsa di alga kombu

Mezzo pacchero alla Daniele

frutti di mare, olive taggiasche, capperi di Pantelleria,
pomodoro, basilico ¢ origano

€42,00

€42,00

€ 38,00

€ 38,00

€40.,00

1mi1
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.o scorfano in laguna...

succo di folpi in tecia, zotoli fritti, pil pil di vongole

Dal mercato...
caviale kaluga amur, gamberi bianchi alla salvia,
pure di patate e ostrica Gillardeau

Rombo alla brace
laccatura di prugne al porto, riduzione di spine di rombo,
risotto delle sue barbe

Branzino nostrano al vapore di timo

profumo di limone, schiacciata di patate

11 fricto...

calamaretti, acquadelle, scampi, gamberetti

€48.,00

€55,00

€48,00

€48.,00

€45,00

I Secondi



Catalana

aragosta, scampi, mazzancolle, canocchie,
pomodoro, cipolla di Tropea, patate,
sedano, carote e capperi di Pantelleria

Cappesante “nature”

Granseola “alla veneziana™

“Cassopipa”
tipica cottura delle nostre valli di pesci,
crostacei e molluschi

Scampi di “coccia” al sale

“Il Broetto”

cotto e crudo di pesci, crostacei e molluschi

€.80,00

per 2 pers. € 140,00

al pezzo

all’etto

€8.,00

€ 34,00

€ 48,00

€22.00

€52,00

I Classici



(Garpaccio di rapa rossa
fondo bruno di rapa rossa, nocciole, caffe,
lattuga e salsa kefir

Minestrone...

Hummus di fagioli neri, green curry di erbe,
foglie all’aceto di lampone, patate e brodo di lievito

Risotto di cipollotto alla brace

capperi ¢ cacio pepe

Tortelli di porro verde

fondo di porro tostato € miso, parmigiano reggiano 24 mesi

Zucca cotta a freddo

crema di semi di zucca, gel di yuzu, ricotta affumicata

Cavolfiore arrostito

latte di cocco, guacamole di mela verde e menta

€40,00

€40.,00

€ 38,00

€ 38,00

€40,00

€40,00

Verde



Albana di Romagna Arrocco

2021
Fattoria Zerbina

Gewilirztraminer passito Gomtess

2020
San Michele Appiano

Moscato rosa
2021
Haas

Don P.X. gran reserva
1999
Toro Albala

Sauternes
1997

Chateau Rieussec

Port Vintage
1992 o)
Quinta de la Rosa

€ 10,00

€ 20,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 30,00

€ 30,00

1n1
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Sottobosco...

Riduzione di zucca e vaniglia

gelato al rosmarino, latte ai pepi e tartufo nero
(dessert senza glutine)

Cheesecake di carota e agrumi

chantilly al cardamomo e liquirizia
(dessert senza glutine)

Cremoso allo yuzu

sorbetto alla pera, polvere di cioccolato e Mezcal
(dessert senza latticini)

Mela...

crumble di mela, gelato al timo e brodo di mela

Tortino al cioccolato caldo e fumo

pepe del Sichuan e frutto della passione

Sorbetto alle amarene sciroppate

cremoso alla birra, arachidi e caffe

Gin mare
acqua di mare e lime
(dessert senza glutine e latticini)

€.22,00

€28,00

€22,00

€22,00

€22,00

€.22,00

€22,00

€£22,00

Dolci
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ANTILE A O I ERITA

“La materia ¢ il corpo che
incarna le nostre idee.

Da qui parte la nostra
ricerca verso il concetto pitt
difficile da interpretare:

la semplicita.”

A

Antica Osteria da Ceras.r.1.
30010 Lughetto di Campagna Lupia (Ve)
via marghera, 24 - telefono 04.1.5185009

www.osteriacera.it











