31 MARZO

Perintiziare:

[ CICHETTI DELL’OSTERIA...

A seguare:

SPAGHETTINO FREDDO

lucerna, mazzancolla, salsa pistacchio di Bronte e acqua di capperi di Pantelleria

COLORI DELMARE

“percorso di 8 crudi®

)

MAREGGIATA....9.23

latte di cappe lunghe cotte alla brace, mazzancolle polipo, alici, triglia, insalata di alghe e mandorle

RISOTTO DI BRODO DI SEPPIA BIANCA

riduzione al gewurztraminer, crudo di scampi, succo di busara di scampi e kiwi marinato

DAL MERCATO...COTTO ALLA BRACE

caviale kaluga amur, gamberi bianchi alla salvia, pure di patate e ostrica Gillardeu

TACOS DI ANANAS

Parfait al lime

TORTA DANUBIO

Crema al mascarpone e zabaione caldo
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Prezzo a persona (vini esclusi) € 200,00



