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I rispetto per

la materia prima e stato
i nostro credo fin dal
prinepio.

Da li in poi, abbiamo
sempre inseguilo

. . o ¥
soltanto i nostri sogni.

el D






wed. PEr Nol, tutto
inizia da qui: il mare. Senza
di esso, nulla di tutto questo
esisterebbe.

exreu. lanostraesperienza
non si fonda solo sulle
eccellenze del nostro territorio
Veneto, ma ¢ da qui che
partiamo a raccogliere i frutti
delle nostre ricerche.

@o—oo—i comece una vera

passione, si €sprime attraverso
una tecnica ancestrale di
cottura, dove il fumo ci
permette di conservare gli
ingredienti.

Leu: brezzavitale che
inebria i nostri sensi: ci lascia
liberi di viaggiare, trasportati
da profumi e fragranze.



Fusillone al fumo

stracciatella di canocchia, cacio pepe di aringa, caviale Kaluga Amur

Scarpetta...
succo di calamari tostati e miso, cappelunghe, calamaretti,
branzino e vongole all’assenzio

Azzurro

Ricciola cruda... Alla brace

pesto di prezzemolo, patata al fumo, aceto di prugne e salsa di acciughe

Cocktail di gamberetti di laguna

latte di anguilla affumicata e mandorle, caramello di gamberetti,
acqua di prezzemolo e capperi

Lo scampo...

salsa di spugnole secche, lardo di seppia, marasche fermentate

Brodo di razza
pesci di scoglio marinati, hummus di fagioli neri, green curry di erbe,
ragu di seppie di laguna, foglie all’aceto di lamponi

Bottoni di zuppa di pesce

vongole al sake, calamaretti dorati, salsa di alga kombu

Linguina al succo di masanete

canestrelli, ceviche di granchio, cocco ¢ lime

Insalata...

Dal mercato...

caviale kaluga amur, gamberi bianchi alla salvia, pure di patate e ostrica Gillardeau
Le spezie di Luca...

L.e erbe aromatiche di Sara...

Lntrambi i menit vengono serviti uguall
solo ed esclusivamente per lintero tavolo. apersona € 240,00



Spaghettino freddo

lucerna, mazzancolla, salsa pistacchio di Bronte
con acqua di capperi di Pantelleria

Colori del mare

“percorso di 8 crudi”

Maregfgiata. ]
mazzancolle, latte di cappe lunghe cotte alla brace, polipo, alici, triglia,
insalata di alghe e mandorle

Risotto di brodo di seppia bianca

riduzione al gewiirztraminer, crudo di scampi,
succo di busara di scampi e kiwi marinato

Spaghetto alla chitarra

pesto di sarde in saor, succo di bigoli in salsa, sarde alla griglia
Insalata...

Rombo alla brace

laccatura di prugne al porto, riduzione di spine di rombo,
risotto delle sue barbe

Le spezie di Luca...

I.e erbe aromatiche di Sara...

Lntrambi i menit vengono serviti uguall

Oppure

solo ed esclusivamente per lintero tavolo. apersona € 240,00
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ANTILE A O I ERITA

“La materia ¢ il corpo che
incarna le nostre idee.

Da qui parte la nostra
ricerca verso il concetto pitt
difficile da interpretare:

la semplicita.”
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Antica Osteria da Ceras.r.1.
30010 Lughetto di Campagna Lupia (Ve)
via marghera, 24 - telefono 04.1.5185009

www.osteriacera.it









