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“Il rispetto per
la materia prima € stato
il nostro credo fin dal

principio.

Da li in poi, abbiamo
sempre insequito
soltanto il nostro cuore”’.
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Antipasti crudi

Spaghettino Freddo, € 48,00
essenza di molluschi 1/ porz. €38,00

lucerna, mazzancolla, salsa di pistacchio di Bronte,
acqua di capperi di Pantelleria

Colori del mare... €60,00

“percorso di 8 crudi”

Ricciola maturata

. €48,00
alle erbe bruciate 4’
mazzancolla, succo di erbe e mela verde,
salsa di lische, daikon fermentato
Nature di branzino € 44,00
acqua di pomodoro, olio al basilico e crosta di pane
CrUdO discampi alpezzo € 8,00
all’olio evo e limone, erba cipollina
Le ostriche alla carta
I Ci CC h ett| cru d | ces consigliato per 2 persone € 180,00

piattini di crudo da condividere
serviti con olio evo - acqua di pomodoro
salsa di zenzero e peperoncino - erba cipollina

Nature....

Branzino

Scampi

Tonno

Ricciola

Capasanta

San Pietro

Scorfano e gambero bianco

Scottati alla brace

Gambero viola crudo alla brace

Canocchia alla brace

Seppia scottata con salsa di teste di seppia

Cacciarolo laccato con fondo di canocchia

Vongole in sauté con focaccia alla brace

Tacos, crudo di astice, pancia di tonno, pomodoro verde, mostarda di miso



Antipasti caldi

Capasanta, verza €46,00

brodo dashi, capelunghe

Scampo dorato, . €46,00
hummus di castagne e ceci

ceviche di scampi, radicchio in agrodolce

Insalata di mare cotta al vapore €60,00

crostacei, pesci di scoglio, verdure dell'orto,
maionese e pesto al basilico

Cata la Nna per 2 persone € 180,00

aragosta, scampi, mazzancolle, canocchie per 1 persona € 110,00
pomodoro, cipolla di Tropea, patate,
sedano, carote e capperi di Pantelleria

Capesante “nature” quattro pezzi € 36,00

cotte alla brace con olio evo e prezzemolo



| primi

Risotto della laguna... € 46,00

g0, zotoli, cappetonde, masanete,
canocchie e gamberetti

Mezzo pacchero alla Daniele €46,00

frutti di mare, olive taggiasche,
capperi di Pantelleria, pomodoro,

basilico e origano

Fettucce di grano duro € 48,00

assoluto di scampi

Tortello con succo di broetto €44,00

prezzemolo, aglio olio evo e peperoncino



San Pietro fondente,
riduzione di cozze

porri alla brace, succo di lische,
olio al porro verde bruciato

Dal mercato... alla brace,
Frollato 7\14 giorni

acqua di beverasse e riduzione di lische,
calamaretti e vongole

Branzino nostrano
al vapore di timo

profumo di limone, schiacciata di patate

Cassopipa... alla brace

| secondi

€52,00

€52,00

€52,00

€52,00

tipica cottura delle nostre valli di pesci, crostacei e molluschi

Il fritto...

calamaretti, acquadelle, scampi, gamberetti

Scampi di “coccia” al sale

€ 48,00

alletto € 16,00



Zucca, rapa rossa

sorbetto di melograno fermentato

Kebab alle spezie

cavolo cappuccio, fungo ostrica, yogurt acido

Tortello con carciofi

caramello di carciofi e caffe,
acqua di Parmigiano Reggiano

Risotto di cipollotto
alla brace

capperi e cacio pepe

Verde

€42,00

€42,00

€42,00

€42,00



Antica Osteria da Ceras.r.l.

30010 Lughetto di Campagna Lupia (Ve)
via Marghera, 24 - telefono 041.5185009

www.osteriacera.it
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