[l pranzo di Natale

25 DICEMBRE 2026

| CICCHETTI DELL'OSTERIA...

SPAGHETTINO FREDDO, ESSENZA DI MOLLUSCHI

lucerna, mazzancolla, salsa di pistacchio di Bronte,
acqua di capperi di Pantelleria

COLORI DEL MARE
percorso di 8 crudi

oppure
CASSOPIPA... ALLA BRACE
tipica cottura delle nostre valli di pesci, crostacei e molluschi

RISOTTO DELLA LAGUNA...
zotoli, cappetonde, masanete, canocchie e gamberetti

CATALANA

aragosta, scampi, mazzancolle, canocchie, pomodoro, cipolla di Tropea,
patate, sedano, carote e capperi di Pantelleria

GELATO AL BERGAMOTTO
olio extra vergine di oliva

FRENCH TOAST, ZABAIONE
prugne al vino speziato

4

€ 25000 a persond

Bevande a parte

I ment viene servito uguale e solo esclusivamente per l'intero tavolo




