




 
Famiglia Cera 

   

“Il rispetto per

la materia prima è stato

il nostro credo fin dal

principio.

Da li in poi, abbiamo

sempre inseguito

soltanto il nostro cuore”.



Oppure

€ 260,00solo ed esclusivamente per lʼintero tavolo.  a persona  
Il menù viene servito uguale

lucerna, mazzancolla, salsa di pistacchio di Bronte, 
acqua di capperi di Pantelleria

Colori del mare 
“percorso di 8 crudi”

pomodoro alla brace, acqua di melanzane

Giardino di mare... 

                                                                                                                                                                                                      

salsa lattuga, acqua di molluschi, mazzancolla, 
cacciaroli, triglia, vongole, cozze, gambero bianco

Risotto della laguna...
zotoli, cappetonde, masanete, 
canocchie e gamberetti 

Maccheroni alla chitarra
essenza di triglia...

Spaghettino Freddo,
essenza di molluschi                                                                                      

Melanzana, burro di arachidi

Scorfano dorato

Gin... mare

Tarte tatin...

giardiniera all'aceto, brodetto di scorfano al vino rosso

acqua di mare, gin Marconi 42 Poli, lime



Azzurro

€ 260,00solo ed esclusivamente per lʼintero tavolo.  a persona  
Il menù viene servito uguale

ceviche di San Pietro, crudo di seppia, cozze, essenza di lische 

Cocktail di gamberi bianchi,
cacciaroli scottati 
mostarda di miso, pomodoro verde, alga wakame

succo di lische di ricciola, tamarindo fermentato  

Insalata di pesce, succo di erbe
di Cavallino Treporti

                                                                                                                                                                                                      

crudo di scampo, mazzancolla, ventresca di branzino, canocchia  

Capasanta al burro di cacao
gazpacho di pesca, vongole, riduzione di Gewürztraminer

Zucchine alla scapece
caramello di cipollotto, maggiorana, crudo di zucchina 

Noodles di patata al fumo

Ricciola maturata 

Spaghettone in guazzetto

Tortello di capponata dell'orto

Scampo alla brace

Dal mercato... frollato 14 giorni,
laccato con fondo di melanzana

Il profiterole

calamaretti, vongole, acqua di pepe Timut 

acqua di parmigiano Reggiano 24 mesi, salsa carbonara 

mandorla di mare, more di gelso

melanzana laccata con fondo di canocchia,
salsa di lische di alici, gin the Sister'S

bignè farciti con crema alla vaniglia del Madagascar, gelato al caffè, 
salsa al cioccolato guanaya 70%   

Gelato allʼerba Luisa
pesca alla brace, granita allo zafferano



I Classici

solo ed esclusivamente per lʼintero tavolo.  a persona  
Il menù viene servito uguale

€ 180,00

Il cicchetto fritto... 

Catalana

La Sfoglia...
crema al mascarpone e salsa di lamponi 

calamaretti, acquadelle, scampi, gamberetti

aragosta, scampi, mazzancolle, canocchie,
pomodoro, cipolla di Tropea, patate, sedano,
carote e capperi di Pantelleria 

Risotto della laguna...
zotoli, cappetonde, masanete, canocchie e gamberetti  

,



...per le prossime proposte
minimo due portate (ad esclusione del dolce) a persona



Antipasti crudi

lucerna, mazzancolla, salsa di pistacchio di Bronte 

Spaghettino Freddo,
essenza di molluschi                                                                                             1 /

2

                                                                                            “percorso di 8 crudi” 

Ricciola maturata

                                                     

succo di lische di ricciola, tamarindo fermentato

Nature di branzino
                                                               

acqua di pomodoro, olio al basilico e crosta di pane

Crudo di scampi

I cicchetti crudi...

                                                    

allʼolio evo e limone, erba cipollina 

Le ostriche alla carta  

   porz.  

al pezzo  

consigliato per 2 persone

€ 48,00

€ 38,00

€ 60,00

€ 48,00

€ 44,00

€ 8,00

€ 150,00

Colori del mare...

piattini di crudo da condividere 
accompagnati da insalata di erbe di Cavallino Treporti,
acqua di pomodoro, olio evo e limone 

nature di branzino 
ventresca di branzino
cacciarolo scottato alla brace 
san Pietro
canocchia 
scampi crudi 
gambero viola 
il tonno....
scorfano  
ricciola alle erbe 
seppia 
cape sante 
vongole alla brace 
cozze alla brace  

,



Antipasti caldi

Capasanta al burro di cacao
gazpacho di pesca, vongole,
riduzione di Gewürztraminer

Scampo alla brace                                             

€ 48,00

€ 48,00

€ 52,00
mandorla di mare, more di gelso

Insalata di mare cotta al vapore  

Capesante “nature”

Catalana

                                      
crostacei, pesci di scoglio, verdure dell'orto, 

aragosta, scampi, mazzancolle, canocchie, 
pomodoro, cipolla di Tropea, patate, sedano,
carote e capperi di Pantelleria 

cotte alla brace con olio evo e prezzemolo

maionese e pesto al basilico 

€ 60,00

€ 36,00

€ 160,00
€ 95,00

per 2 persone

quattro pezzi

   per 1 persona  

Giardino di mare... 
salsa di lattuga, acqua di molluschi, mazzancolla, 
cacciaroli, triglia, vongole, cozze, gambero bianco



I primi

Mezzo pacchero alla Daniele
frutti di mare, olive taggiasche, capperi di Pantelleria, 
pomodoro, basilico e origano  

Spaghettone in guazzetto
calamaretti, vongole, acqua di pepe Timut 

Maccheroni alla chitarra
essenza di triglia…

Risotto della laguna...
zotoli, cappetonde, masanete,
canocchie e gamberetti  

                                            

€ 48,00

€ 48,00

€ 46,00

                                      

€ 46,00



I secondi

Scorfano dorato
giardiniera allʼaceto, brodetto di scorfano
al vino rosso 

Cassopipa...  alla brace
tipica cottura delle nostre valli di pesci,
crostacei e molluschi 

Branzino nostrano
al vapore di timo 
profumo di limone, schiacciata di patate 

Il fritto...  

Scampi di “coccia” al sale

                             
calamaretti, acquadelle, scampi, gamberetti 

€ 52,00

€ 52,00

€ 54,00

€ 52,00

€ 16,00

Dal mercato... 
frollato 14 giorni, laccato
con fondo di melanzana
melanzana laccata con fondo di canocchia,
salsa di lische di alici, gin the Sister'S 

€ 54,00

all̓etto



Verde

Zucchine alla scapece

Lʼorto alla brace

Tortello di capponata dell'orto

Risotto di cipollotto alla brace
capperi e cacio pepe 

caramello di cipollotto, maggiorana,
crudo di zucchina 

salsa di lattuga, ceviche di fagiolini

acqua di parmigiano Reggiano 24 mesi,
salsa carbonara 

Melanzana, burro di arachidi
pomodoro alla brace, acqua di melanzane 

€ 42,00

€ 42,00

€ 42,00

€ 42,00

€ 42,00



 

Antica Osteria da Cera s.r.l.

30010 Lughetto di Campagna Lupia (Ve)
via Marghera, 24 - telefono 041.5185009

www.osteriacera.it
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